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Melon (F) Carottes rapées g} Piémontaise g’
Saucisse (F) Pintade au raisin o Poisson cours bouillon
Coquillettes (S) Semoule £ Ratatouille &7
Eclair au chocolat Q Fromage (F)
Glace Fruit F
Betteraves (B) g) Salade Grecqueg« Rlllette de poulet(F) Q
Sauté de porc colombo Jarret de veau confit Poisson meuniére (F)
Carottes vichy E,w) a Pommes de terre rissoléess’ Brocolis 3
Fromage blanc (F) @ Fromage (F) £3

Me au chocolat Confiture Fruits au sirop
= UNDI 18 SEPTE! |  JEUDI21SEPTEMBRE | VENDREDI 22 SEP

Chévre chaud £ Macédoine Concombre
Spaghettis carbonara g’ Croque monsieurg} Poisson sance beurre blanc (F)
Salade Risotto E3
Yaourt @ Fromage (F)
Donut il DGR Eicect __Fruitf) Fruit (F
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ceuf mimosa 9 Salade crevettes/avocat sauce cocktail Pastéque

Wings de poulet Paupiette de veau Blanquette de poisson =/
Pois gourmand Salsifis Pomme de terre vapeur
Fromage Brownie Fromage (F)
Fruit Créme anglaise Fruit (F)
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